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Kecetas

iel dulce color... Helado de Vainilla

..del sabor! _
Ingredientes:

Vainillas ¥
Colorantes ¥

150 gr. de azucar

4 yemas de huevo

Saborizantes ¥
1/2L. de leche

Fragancias ¥
Jarabes ¥

Gourmet ¥

1 taza de crema dulce

3 cucharadas de Vainilla Castells

Certificados: Prepararacion :

Coloque la leche con las tres cucharadas de esencia de vainilla
en una olla y péngala al fuego hasta que hierva y agregue la
crema dulce.
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En otro recipiente mezcle con la batidora las yemas de huevo
con el azucar hasta que se forme una masa blanca y cremosa

Quality

Endorsed
ISO%TO';!?;S)V Mezcle todos los ingredientes y siga cocinando hasta que se
Lic. QEC20758 forme una sola masa.
Standards Australia
Cuando esté la mezcla, pasela por un colador y Iuego métala al

congelador. >

Lo mismo se puede hacer para helado sabor, coco, fresa, iﬁw
chocolate, o cualquier saborizante Castells! o E
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