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Kecetas

iel dulce color... Pastel Imposible
..del sabor! Ingredientes para el Pan:
o 2 cucharadas de mantequilla
Vainillas ¥ 2 cucharadas de harina
1 taza de cajeta
Colorantes ¥ 1 paquete de harina para pastel de
: chocolate (3409)
Saborizantes Y 3 hlevos
FraganCIaS #f 1 taza de aceite
1 lata de leche evaporada
Jarabes ¥ 4 taza de nuez picada
1 cucharada vainilla castells
Gourmet ¥
Ingredientes del Flan:
1 lata de leche condensada
Certificados: 1 lata de leche evaporada
6 huevos
5 1 cucharada de vainilla castells
é Licuar los ingredientes con la vainilla castells.
&
N Modo de Prepararse:
Quality
Egﬂ%:ﬁg 1. Precalentar horno a 200° C.
1SO 9001:2000 2. Engrasar con la mantequilla el molde, enharinar y cubrir
Standards Austrata con la cajeta.
3. Mezclar en la batidora el resto de los ingredientes del
pan hasta integrarlos muy bien.
4. Verter en el molde
5. Licuar los ingredientes del flan con la vainilla castells. <
6. Agregar poco a poca la mezcla del flan sobre la del x
pastel en el molde \
Oriente 170 No.36 7. -lr;?apr?arl glorrn;)lggrgon papel aluminio y hornear aigano
Col. Moctezuma 2a. Secc. 9. Vaciar v servir A X
C.P. 15530 : y
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